
今週の Lunch Set

¥1,800 ¥3,000（お一人様）

ランチコース 
Lunch Course

・付け出し
・飲茶 2種　　

・定食より 1品

・お食事（下記 3種類よりお選びください )
   ライス＆スープ/五目そば【ハーフ】
   五目炒飯【ハーフ】

・デザート

¥2,000

レディースランチコース 
Ladies Lunch Course

・前菜盛り合せ４つの味わい

・ふかひれ とろみスープ

・定食より 1品

・豚ヒレ肉の酢豚　　・チマキ

・デザート 2種（桃まん、杏仁豆腐）

・コーヒー

特選ランチコース(二名様より) 

Special Lunch Course

・前菜盛り合せ５つの味わい
・蟹肉入りふかひれスープ
・牛肉料理　　・小籠包 2種
・海老のすり身団子チリソース
・炒飯
・デザート 2種（ムース大福、杏仁豆腐）
・コーヒー

水餃子定食
豚肉とザーサイそば
担々麺
叉焼麺
海老そば
海鮮そば
五目そば
豚肉とザーサイやきそば
海老やきそば

五目やきそば
五目炒飯
豚肉とザーサイ餡かけ炒飯
麻婆炒飯
カニ、レタス炒飯
ザーサイ
焼売（2個）
春巻（2本）
水餃子（6個）

価格は全て、税込み価格となっております。

※麺類の増量は＋100円になります。

¥1,000
¥1,050
¥1,050
¥1,050
¥1,150
¥1,200
¥1,250
¥1,050
¥1,150

¥1,250
¥1,050
¥1,050
¥1,100
¥1,200
¥210
¥320
¥420
¥700

※お肉料理内容は日替りとなります。

※メニューが変更になる場合がございます。

Lunch メニュー

10 月 15日（月）～10月 20日（土）
1. 中華風生姜焼き・・・・・・・・・・・・￥1,000

2. 大山鶏とイカの辛味噌炒め・・・・・・・￥1,000

3. 牛肉と真味茸（しいみだけ）のカキソース炒め
　　　　　　　　　　　　　　　・・・・・￥1,200

4. 海老・イカ・帆立とアスパラの塩炒め  ・・￥1,200

10 月 29日（月）～11月 3日（土）
1. 小柱入りふあふあ蟹玉のチリソース掛け・￥1,000

2. 三元豚の回鍋肉（ホイコーロ）・・・・・・￥1,000

3. 牛肉と中国野菜のバーベキューソース  ・・￥1,200

4. 海老と金針菜の明太子炒め  ・・・・・・・ ￥1,200

10 月 22日（月）～10月 27日（土）
1. 豚肉と高山豆苗入り季節野菜炒め・・・・￥1,000

2. 肉団子と野菜の甘酢ソース和え・・・・・￥1,000

3. 牛肉と彩りパプリカのXO醤ソース炒め・・ ￥1,200

4. 海老・蟹と野菜入りオーロラソース掛け・・ ￥1,200

11 月 5日（月）～11月 10日（土）
1. 秋茄子入り麻婆豆腐・・・・・・・・・・￥1,000

2. 大山鶏の油淋鶏（ユーリンチー）・・・・・￥1,000

3. 山百合ポークとマコモ茸の麻辣醤ソース・￥1,200

4. 帆立貝とイカのあおさの磯風味 ・・・・・ ￥1,200

（ライス・スープ・サラダ・おしんこ・珈琲付）

TEL：045 314 3113

　揚げカツ  カレー風味乗せ  特製パイコー麺・・・￥1,100
（プラス 200円で半炒飯・搾菜）

◆今月のおすすめ


